
Antipasti
Burrata al naturale 200gr 9,35€

11,90€

13,60€

17€

18,70€

6,80€

6,80€

You only Live Once! Choisissez la PASTA...

...choisissez la SALSA
Spaghettoni
180g

Tagliatelle
180g

Rigatoni
180g

Huile, sel. poivre et tomates
Oil, salt. pepper and tomatoes

Burrata special 200gr
Huile, sel. poivre, tomates et truffe
Oil, salt. pepper, tomatoes and truffle 

Avete bisogno di dolcezza? I DESSERTS 
Tiramisù di mamma Fulvia

+5,95€

+4,25€

Tartufo fresco grattugiato a scaglie
Truffe râpée en flocons, Shaved fresh truffle

Burrata italiana fresca 100gr
Burrata italienne fraîche, Fresh Italian burrata

+4,25€Guanciale (50g)
Guanciale stagionato italien

Arancini Cacio e pepe (2pz) 
Boulettes de riz frites farcies au fromage de chèvre et poivre
Fried rice balls stuffed with goat cheese and black pepper

LA PASTA  FRESCA

Carbonara
Oeuf, pecorino, parmesan, guanciale, poivre noir moulu
Egg, sheep cheese, parmigiano, pork cheek, black pepper

Amatriciana
Sauce tomate, oignon, guanciale, poivre noir moulu
Tomato sauce, onion, pork cheek, black pepper

14,45€

11,05€

Pesto e burrata
Sauce pesto, avec une burrata 100gr
Pesto sauce with one 100gr burrata on top

Pomodoro e burrata
Sauce tomate et burrata italienne fraîche 
Tomato sauce and fresh Italian burrata on top

Arrabbiata
Sauce tomate et piment
Sauce tomato and chili pepper

Pomodoro e Basilico
Sauce tomate, basilic, oignon
Tomato sauce, onions and fresh basil

Pesto
Sauce basilic italien, pignons de pin, ail, parmesan, huile
Sauce of basil, pine nuts, garlic, parmesan, oil

Trufflemaniac
Sauce fromage à la truffe et éclats de truffe noire fraîche
Cheese cream with truffle, sliced fresh black truffle

La Carbotruffle
Carbonara avec crème de truffe et truffe noire fraîche
Carbonara with truffle cream and black fresh truffle

Le Speciali

Extra toppings

Crema al mascarpone con cacao

8,50€Arancini al tartufo (2pz)
Boulettes de riz frites farcies à la sauce truffe
Fried rice balls stuffed with truffle sauce

Alla Palermitana
Filets de thon, câpres, sauce tomate, oignon
Tuna fillets, capers, tomato sauce, onion 

XL Portion 260gr DI PASTA +2,55€

Tiramisù al pistacchio 8,50€

6,80€

Tous nos prix sont indiqués en TTC. Service compris.

Ragù bolognese
Sauce tomate, boeuf, porc, oignons
Tomato sauce, beef, pork, onion

Pesto de pistache avec stracciatella pugliese et pistache hachées  
Pistachio pesto with stracciatella from Puglia and chopped pistachios 

La Pistacchiosa 16,15€

Crema al mascarpone al pistacchio 8,50€

SANS GLUTEN timballo pomodoro et stracciatella
Pates sans gluten facon lasagna, sauce tomate et stracciatella
Gluten-free lasagna-style pasta, tomato sauce and stracciatella

11,05€

13,60€

13,60€

13,60€

13,60€

13,60€

11,90€

Take Away



Vino Rosso
 Verre 15cl

Nero d’avola 28€7€

32€8€

32€8€

36€9€

Birra alla spina

Moretti Bionda 7,5€4€

Cocktails

Spritz Aperol 20cl 10€

10€

10€

10€

Spritz Campari 20cl

Negroni 10cl

Moscow Mule 18cl

10€London Mule 18cl

No Alcohol? No Problem!

Coca cola, coca cola 0, Fanta (33cl) 4€

4€

3€

Fuze tea (pesche, citron-menthe, 33cl)

Eau pétillante microfiltrée

Bellini 20cl 10€

Caffè

Caffè espresso             2€
Caffè lungo (long coffee)                                      3€
Caffè Americano (american coffee)       3€
Caffè doppio (double)         4€
Caffè macchiato (noisette)                    3,5€
Cappuccino          5€

Spritz Sans alcool (venezzino) 20cl 10€

Cantina Normanno Tule (Sicilia)

Valpolicella DOC 
Cantina Zenato (Veneto)

Primitivo Bio DOCG
Cantina San Marzano (Puglia)

Chianti BIO DOCG
Cantina Sticciano (Toscana)

Vino Bianco
 Verre 15cl

Pinot Grigio BIO 28€7€

32€8€

32€8€

Cantina Terre Siciliane (Sicilia)

Vino Rosé
 Verre 15cl

Bardolino Rosato Chiaretto 28€7€
Cantina Vino Gallia

Chardonnay BIO
Cantina Paladini (Sicilia)

Prosecco DOCG Valdobbiadene Brut

25cl 50cl

Tous nos prix sont indiqués en TTC. Service compris.


